Melfre le beurre
dans un bol.

Le faire ramollir
au micro-ondes.

2.

Mélanger deux
oeufs avec le
beurre ramolli.

Dans |'aufre bo
mélanger le sucre,
la poudre
d’amande ef le
sel.
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4.

Mélanger le
confenu des deux
bols dans le sala-
dier.

Beurrer ef fariner

le moule a tarfe.
Ftaler une pate.
Piquer avec la
fourchelte.

Verser la garniture
au centre, en lais-
sanf 2 cm sur le
pourfour.

Glisser une feve.



Avec le pinceau,

mouiller le pour-
four ef éfaler la
seconde patfe.

Mélanger un
jaune d'ceut ef le
lait. Efaler sur la
pdte. Tracer le
quadrillage.

Faire cuire au four
pendanf 30 min. A
180° C. (th 6), puis

10 min. a 200° C.
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